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['ex area operaia alle prese con la sua nuova identita

Nella Mirafiori green
tra gli orti urbani
dove osano le tarfalle

ILREPORTAGE
ANDREAJOLY

ucchine e pomodori
prendonovitaadue
passi dalle automo-
bili, due mondi pa-
ralleli mai cosi vicini. Men-
tre in fabbrica nasce la voca-
zione green con i nuovi mo-
delli elettrici, fuori dallo sta-
bilimento Fcail quartiere Mi-
rafiori stariscoprendo la sua
tradizione ortolana. L’aper-
tura ecologista ha una forte
componente sociale. Le radi-
ci di questo legame tra il
quartiere e gli orti affonda-
no nel dopoguerra, soprat-
tutto negli anni Sessanta: la
Fiat attira sempre pitt immi-
grati in cerca di lavoro dal
Sud Italia, abituati pero aisa-
poridella propria terra. AMi-
rafiorile aree verdinonman-
canoalloraeiresidenticolti-
vano, negli anni, sempre pitt
terreni vicino casa. Una tra-
dizione che si & conservata,
come dimostrano ancoraog-
giipiccoliortidelle scuole di
Mirafiori, ma che si é poi an-
chedovuta adeguare ai tem-
pi. Se gli ort, infatti, inizial-
mente erano tutti abusivi e
bistrattati, oggi sono invece
tutelati e valorizzati da im-
prenditori, piccole associa-
zioni, dalla comunita intera,
conlaiuto del «Living Lab di
proGlreg», il progetto della
Commissione Europea che
utilizza la natura per la rige-
nerazione urbanadiaree po-
st-industriali in Europa e in
Cina, di cui Torino & stata
eletta citta d’avanguardia
con Dortmund (Germania),
Zagabria (Croazia) e Ning-
bo (Cina). La Fondazione
Comunita Mirafiori raduna,
infine, le diverse realta sotto
lostessotetto.
Iltourtra gliorti diMirafio-
ri & una scoperta ad ogni an-

LAURARIBOTTA =
SERVIZIOINNOVAZIONE
EFONDIEUROPEI

Stiamo organizzando
un percorso atema
sulle farfalle:
cainvolgeremo disabili
psichicie scuole

golo, il verde (11,49 chilo-
metri, che regalano al quar-
tiereil primatoincitta) spun-
tatraipalazzi. O tra le chie-
se, come nel caso della par-
rocchiadella Visitazione e di
San Barnaba in strada Ca-
stello di Mirafiori 38, dove
I'anno scorso € stato inaugu-
rato «Orti Generali», 'unico
ortourbanoapertoal pubbli-
co, progetto fondato da Ste-
fano Olivari e Matteo Baldo.
Una volta era un pascolo, af-
fiancato da una cava di ghia-
ia,daortiabusiviedaunedi-
ficio abbandonato, oggi ¢
pieno di vita, con i suoi 160
appezzamentitrai50eil00
metri quadri tutti gestiti da
residentienonsolo: 150 per-
sone sono in lista d’attesa
per la conquista di un po’ di
terra. Di fianco agli orti, c’¢
un chiosco, specializzato in
merende sinoire, l'apiario,
la colonia felina, la collina
per il parapendio e la zona
dedicata allo yoga. Quattro
pecore pascolano accanto ai
clienti, con le galline poco
lontano.

«Ho sempre abitato qui
dietro, quando ancora stu-
diavo chimica sono venuto a
bonificare la zona da volon-
tario — racconta Davide Di
Nasso, che oggisioccupadel
chiosco—Ho tolto le macerie
e ora gestisco questo posto.
Ho trovato un lavoro grazie
almioquartiere».

InviaOnorato Vigliani 102,
invece, € nato il Wow (ex
Vov) nel vecchio centro di
meccanizzazione agricola. La
dove un tempo si provavano
le macchine per rivoluziona-
re I'agricoltura in Italia, dopo
illockdownsonoarrivatiicas-
sonidiunnuovoorto. Oracon-
vivono con il mercato della
Coldiretti, ma in futuro l'idea
¢ quella di costruire un hub
sullanaturadellacittacollega-
to all’orto: «E, oltre a puntare
su ortaggi e api, daremo vita
ad un percorso dedicato alle
farfalle — racconta Laura Ri-
botta, funzionario del servi-
zio innovazione e fondi euro-
pei della citta — che ha anche
un fine sociale: gia oggi un
gruppo di disabili psichici, di-
ventatiespertidifarfalle, inse-
gnanoquellochehannoimpa-
ratoaibambininellescuole».

Gli orti circoscrizionali al-
le spalle dellaBelaRosin, in-
vece, dal 2004 hanno contri-
buito alla rinascita del Mau-
soleo e costretto due comu-
nitadiRom ad abbandonare
lazonasu cuiavevano butta-
tol'occhio.

Oggi ci sono 102 orti con-
cessi a chi ha difficolta men-
tre¢ancoradarivalutarel’a-
rea di sei ettari in Strada del
Drosso, dove MiraOrti ha fat-
topartireun’iniziativadi cro-
wdfunding su Starteed per
iniziare a dialogare con gli
abusivi che occupano la zo-
na. Mirafiori ha ripreso vita,
rendendosi sempre pill at-
traente per chiarriva da fuo-
ri,immersanegliorti.—
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Il gusto
di periferia

Terra Madre rinuncia al grande mercato del Lingotto

e per gli appuntamenti in presenza punta sui quartieri

Primo evento il 10 ottobre con il Gran Gala Mirafood

Larassegna "Play with food" festeggia 10 anni

Se lattrice sul palco si trasforma in chef
e con Gabriele Vacis si medita sul cibo

L'EVENTO
FRANCESCAROSSO

ieci anni di colazio-
ni cinematografi-
che, cene teatrali,
spettacoli, letture e
molto altro. «Playwith Food.
Lascenadelcibo», il primo fe-
stival di teatro e arti perfor-
mative interamente dedica-
to al cibo e alla convivialita,
festeggia i suoi primi 10 an-

ni.Daoggiadomenica4otto-
bre spettacoli, musica, per-
formance, arti visive, cine-
ma, cucina ma soprattutto
tanto teatro sul tema del
mangiare e del condividere.
Un’edizione speciale sottoti-
tolata «Il cuore nello stoma-
co» che si svolge in parte in
presenzaeparteonline. Il fe-
stival nato nel 2010 da un’i-
dea di Davide Barbato, oggi
direttore, ¢ organizzato
dall’associazione Cuochilab.
Finoamarzodel 2019 éstato

diretto da Barbato insieme a
Chiara Cardea.Si comincia
con la prima assoluta di
«Questo non ¢ un tavolo» di
Chiara Vallini, performance
interattiva per 20 spettatori,
fruibile solo on line e replica-
ta tutte le sere fino al 4 otto-
bre. «Inizia come il classico
aperitivo suzoom-—racconta
Barbato — che abbiamo fatto
tutti durante il lockdown e
poi prende una piega miste-
riosa e fantascientifica in cui
passato e presente, finzione

Da «Racconti dizafferano> in primaregionale all'Astra

erealtasifondono. Inrealta,
lapossibilitadifare spettaco-
liinreteenoninpresenza, di-
venta l'opportunita di rag-
giungere un pubblico molto
pittampio».

E dal vivo domani sera al-
le 20 al Teatro Astra la pri-
maregionale di«Raccontidi
zafferano» di MariaPilar Pe-
réz Aspa. Durante lo spetta-
colo, lattrice cucinera una

paella di carne, che sara poi
servita agli spettatori. Tra i
fornellieiprofumidella cuci-
na, prenderanno vita pagi-
ne memorabili di Cervan-
tes, Proust, Vicent, Montana-
ri, Scarpellini, Montalban,
Fernando de Rojas, che par-
lanodicibo, difame, dinutri-
mento, diritualita.

«Fra gli spettacoli da non
perdere — continua Barbato
—lachiusuradomenica4ot-
tobre alle 17.30 al Teatro
Colosseo. Gabriele Vacis
proporra una “Meditazione
sul cibo”. A partire dal rac-
conto di Karen Blixen “Il
pranzo di Babette”, cono-
sciuto soprattutto per il
film che havintoI'Oscar, Va-
cis guida una riflessione su
cio checinutre».—
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BERNARDO BASILICIMENINI

Due anni di sfide
per accreditarsi
come capitale
Verde Europea

9 Due anni per provare a fare il salto

in avanti sul tema dell’ambiente.

Sonotantele sfide che Torinoha di
fronte. La prima ¢ quella che la vede, in-
sieme a Digione, Grenoble e Tallin con-
tendersi il titolo di Capitale Verde Euro-
pea per il 2022. La giuria ha selezionato
il capoluogo subalpino tra le finaliste, e
il prossimo 5 ottobre il Comune dovra
presentare il suo progetto. Il riconosci-
* mento viene conferito a quei centri che
propongono le azioni pit ampie ed effi-
caci perla tutela degli ecosistemi urbani
e la riduzione dei cambiamenti climati-
ci. Non solo. Direcente Palazzo civico ha
stretto unaccordo conlaBanca Europea
degliInvestimenti, in modo da poter svi-
luppare il Piano di Resilienza Climatica:
una serie di progetti creati per mitigare
gli effetti del cambiamento climatico e
misurarsi con gli eventi atmosferici
estremi, come le ondate di caldo fuori
scalaolebombe d’acqua. Il prossimoan-
no, poi, Torino ospitera il meeting inter-
nazionale dei Fridays For Future: 'ap-
puntamento era in programma lo scor-
soagosto, ma é stato posticipato a causa
dellapandemia. «Abreve, inoltre, appro-
veremo il piano strategico del Verde -
spiega I'assessore all’Ambiente del Co-
mune, Alberto Unia—Abbiamo mappato
tutta la citta, in modo da vedere quali
aree ne hanno meno, dove doppiamo
ampliare e dove c¢’é pilt bisogno». —
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MIRIAM MASSONE

iente piazze auliche o stand nel

centro di Torino: il Salone del

Gustoquest'annohasceltoirio-

niele periferie, a partire da Mi-
rafiori, l'ex quartiere operaio sempre pitt
orientato a un’identita «green» e sede del
futuro Manufacturing Technology Cen-
ter, hub diricerca sulla mobilita sostenibi-
le. Edaquiche partirala maratonadi Ter-
ra Madre, un’edizione diluita nella forma
e nel tempo, sei mesi di appuntamenti un
po’inpresenzaemoltionline. La parte «li-
ve»econcentrataa Torinodall'8al 12 otto-
bre. Orfano della grande piazza del Lin-
gotto, lo staff di Slow Food non ha ritenu-
to di allestire il mercato centrale altrove,
come si era pensato in un primo momen-
to, magari trasferendolo all'aperto, con
gli stand montati in centro o in un parco.

Nessuna soluzione alternativa avrebbe
rettoil confronto. Daqui, l'ideadicambia-
re progetto, € puntare su pill «mercati»,
spalmati in tutta la citta, scaglionati nel
tempo e focalizzati su temi diversi. Il car-
tellone ¢ ancoradamettere apunto, iprin-
cipali eventi saranno svelati mercoled,
ma gia si conosce la data del primo: il 10
ottobre. Eil Gran Gala Miraorti, conlacon-
dotta MiraFood, una cena a base dei pro-
dotti degli orti urbani, orgoglio dei resi-
denti che da anni coltivano patate e cipol-
leinquesto fazzoletto diterra, all'estremo
Sud della citta. 11 24 ottobre Terra Madre
tornera ancora qui per un «trekking» me-
tropolitano sulla «strada del miele da or-
to». Eanovembre inveceil toursara trale
pasticceriedelquartiere, che assieme han-
no appenacreato un dolce tipico, il «tron-
chetto di Caterina», con le mele grigie di
Torriana, presidio Slow Food. Tappe simi-

Lt S

1) L'orto «Wows sorto nell'ex centro dimecca-
" nizzazione agricola; 2) Unresidente allavoro

™ negli «Orti Generali» 3) L'orto «Crescere Insie-
me» 4) Un'altraimmagina degli «Orti Generali»

li saranno organizzate negli altri quartie-
ri, come Aurora, altra area vocata per ci-
bo, specie etnico, con 'aiuto diristorantie
commercianti. L'idea ¢ anche quella di
premiare le condotte localie festeggiare il
ventennaledellanascitadeipresidi.
Giadecisi, invece, i luoghi dei laborato-
ri: da Lavazza si mettono si sperimenta
(focus sul caffe, sulle farine e, il pitt curio-
so, sulle cinquanta sfumature di ravioli
nel mondo), da Eataly si mangia. Ma non
soloi: il 9 ottobre alla Piazza dei Mestieri
c’¢ la «cena dell’alleanza» tra i birrai del
Piemonte, cucina il cuoco di Baladin. Le
cenestellate, o pregiate, finorasono quat-
tro,la prima—quella in ricordo di chef Vit-
torioFusari—¢ gia sold out. [lmenu ¢sul si-
to, da tenere d’occhio perché il program-
ma del nuovo Salone ¢ in aggiornamento
continuo: stay hungry, stay tuned. —
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Fondi privati a sostegno del decoro urbano

Ora le imprese
SCOprono
il pollice verde

ILCASO
CLAUDIALUISE

e imprese scoprono il
pollice verde e scen-
donoin campoasoste-
gno del decoro urba-
no. Lasvoltaarriva grazie alla
sburocratizzazione e a una
nuova collaborazione con il
pubblico per risollevare e in-
novare il settore turistico.
Partira domani la richiesta
al Mibact di includere Torino
neidistretti turisticiconlosco-
podicreareun’areaaburocra-
zia zero e fiscalita agevolata,
oltread accedere a fondispeci-
fici per progetti che rinnovino

Torino diventera
laprima
cittd metropolitana
a “burocrazia zcro”

il settore. La conferenza dei
servizi, che sié tenuta giovedi
e acuihanno partecipato rap-
presentanti di Regione, Co-
mune, Prefettura, entidel turi-
smo e associazioni di catego-
ria, ha delimitato innanzitut-
toiconfini: la Cittad metropoli-
tana di Torino. In Italia ci so-
no altre zone che sono gia sta-
te dichiarate distretto turisti-
comail capoluogo piemonte-
se sarebbe la prima con que-
staestensione.
Traivantaggiche potraave-
re il distretto, quello della
creazione diunosportello uni-
ficato per tutte le pratiche che
le imprese devono assolvere.
«E un modo per mettere a si-
stema varie realta del territo-
rio velocizzando irapporti tra
I'imprenditoriaela Citta-spie-
ga il presidente della Camera
di Commercio, Dario Gallina
-. Una modalita che puo esse-
re utile anche per favorire un

maggiore impegno del priva-
to per rendere pill attrattivo il
territorio».

Unesempio pratico possono
essere parchi, edifici in disuso,
sistemi di videocontrollo. Ma
questaésolounapartedeivan-
taggi. Perché avere un’area a
burocrazia zero vuol dire po-
ter far partire procedimenti
con una semplice comunica-
zione, rimandando il controllo
in una fase successiva o stabi-
lendo il limite di 30 giorni per
fornire le autorizzazioni. A
questo proposito verra istitui-
ta una cabina di regia tra Pre-
fettura, Comune e Regione
cheindividuera tutti gliaspetti
che ¢& possibile sburocratizza-
re. «Torino cosi diventera la
primacitta metropolitanaabu-
rocrazia zero - spiega il prefet-
to Claudio Palomba che ha gia
sperimentato in passato in al-
trecitta questa procedura - per
tutte le imprese connesse a tu-
rismo, cultura, commercio, ri-
storazione.

Inoltre & possibile proporre
progetti pilota innovativi che
possano essere approvati e fi-
nanziati dal ministero». Infine
sono previste agevolazioni fi-
nanziarie e amministrative
per le imprese che si costitui-
scono in rete. «Tutto questo
comporta non solo un lavoro
pubblico ma un forte partena-
riato con il privato che dovra
ideare i progetti guardando al
vero obiettivo che ¢ la ripresa
dell'occupazione», sottolinea
Palomba.

L'istituzione del distretto tu-
ristico dovrebbe chiudersi in
tempi brevi con la firma del
ministro Franceschini. «Me-
no burocrazia e pil risorse -
hanno sottolineato il presi-
dente della Regione Alberto
Cirio e I'assessore al Turismo
Vittoria Poggio -sono due cle-
menti prioritari per aiutare il
nostro sistema turistico a ri-
partire».—
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Cura e preparazione,

senza pensieri.

Nel centro di Torino.

LASCIATI GUIDARE VERSO
IL TUO MIGLIOR SORRISO
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